
MANUS: 384

Kebab Center Caprice

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20

MANUS: 1149

Rest. Bacilus

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20 Auftrag Nr. 386

MANUS: 387

Steak Haus Chez Ruth

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20

MANUS: 1150

Rest. Engel

2/74  mm

Vorlage vorhanden TN 20 
Auftrag Nr. 388

MANUS: 1151

Rest. Stählibuck

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20 Auftrag Nr. 389

MANUS: 406

Rest. Hoffnung

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20

MANUS: 1153

Rest. Rebstock

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20 Auftrag Nr. 407

MANUS: 1152

Rest. Schloss Klingenberg

3/50 mm

Vorlage vorhanden TN 20 Auftrag Nr. 565

MANUS: 1154

Besenbeiz

3/30 mm

Vorlage vorhanden TN 22 Auftrag 1002

Restaurant Bacilus, Balierestrasse 10, Frauenfeld

Stilvoll und mediterran
Das Restaurant Bacilus an der 
Balierestrasse 10 in Frauenfeld 
wird seit bald drei Jahren erfolg-
reich von Rolf Meier betrieben. 
Vom normalen Arbeiter bis zum 
Stadtrat geniesst jeder hier die 
leichte regionale und saisonale 
Küche.

che- Erst war es ein Wohnhaus, seit 
September 2003 ist es im Erdgeschoss 
ein feines Restaurant, das Bacilus an 
der Balierestrasse 10 in Frauenfeld. 
Rolf Meier ist Eigentümer, Besitzer, 
Gastgeber und Koch des Lokals und 
bewirtet die Gäste mit seinen beiden 
Angestellten Conny und Patricia. Im 
stilvollen, mediterranen Ambiente 
lässt es sich gemütlich das Leben 

geniessen, mitten in der Stadt Frau-
enfeld und trotzdem ruhig, nur das 
beruhigende Rauschen der Murg ist 
zu hören. Und natürlich die Musik: 
Nur ab Tonträger zwar, doch nicht 
einfach Radio-Hintergrund-Gedu-
del, sondern vom Musikliebhaber 
Rolf Meier ausgelesene Musik, die 
dezent im Hintergrund für eine an-
genehme Atmosphäre sorgt.
Neben den knapp 40 Sitzplätzen im 
Innern sind nochmals fast so viel Plät-
ze im Steingarten vorhanden: eine 
angenehme Grösse auch für Kom-
munionen, Taufen, Geburtstage, 
Hochzeiten oder sonstige Anlässe. 

Leichte, mediterrane Kost
Der gelernte Koch und Metzger Rolf 
Meier hat dank der offenen Kü-
che immer Kontakt zu seinen Gäs-
ten. Dort legt er nicht nur Wert auf 
Frischprodukte aus der Region, er 
hat auch einen engen Bezug zu den 
Erzeugern der Nahrung. Im Bacilus 
erhält der Gast leichte saisonale Kü-
che, fettarm und ohne chemischen 
Zutaten. Die kleine Grundkarte wird 
ergänzt durch tägliche Gerichte 
«vom Chef empfohlen». Pasta und 
Fisch sind Highlights, aber auch 
Fleisch und Gemüse, vieles von Itali-
en beeinflusst. Ein Geheimtipp, nicht 
auf der Karte, sind die Spaghetti 
Zia Maria nach Puschlaver Art, mit 
Fleischsstreifen vom Kalb und Toma-
tensauce. Auch die Getränke sind 
auserlesen, als Bier gibt es das St. 
Galler Klosterbräu, vom Wein sind 
immer zwei weisse und drei rote of-
fen in 7-dl-Qualität erhältlich, dane-
ben gibt es eine Weinkarte mit rund 
50 verschiedenen Sorten, die meis-
ten italienisch, zur Auswahl. 
Weitere Informationen gibt es unter 
Telefon 052 722 44 43, Fax 052 720 
83 04, E-Mail rolf@bacilus.ch oder 
unter www.bacilus.ch. Öffnungszei-
ten ab 1. Juli erweitert: Mittwoch bis 
Freitag 11.02-14.05 Uhr und 17.08-
23.05 Uhr, Samstag 16.07 bis 23.05 
Uhr und Sonntag 16.07 bis 22.05 
Uhr.


